Unsere Steigenhaus-Empfehlung

Gezupfter Burata
Bunte Tomate / Basilikum / Crostini

%k %k %k
Brachbacher Kartoffelschaum / Sommertriffel
%k %k %k

Geflammte Makrele
Radieschensud / GemUse-Nage / Meerrettich

k% x

Kotelette vom Hohenloher Spanferkel
Spitzkohl / Pfifferlinge / Kartoffelgratin

k% x

Mango-Tiramisu
Mascarpone / Mango / Limette

3-Gang 59,-

4-Gang 72,-
5-Gang 84,-

... unsere Steigenhaus-Weinempfehlungen

2024 Chardonnay “Altkirch” 39,- / 0,75|
Schreckbichl Colterenzio, Stdtirol Alto Adige DOC

Die sommerliche, klare Eleganz Stdtirols in Form eines Chardonnay. Reife
Apfel & Birnenaromen, Zitruszeste und ein feiner Hauch von Mandelblte.
Saftige, alpine Frische mit wundervollem Korper, herrlicher Balance und einem
zarten Schmelz. Animierendes und mineralisches Finale zeichnen ihn als
fantastischen Begleiter auf unserer Sonnenterrasse aus.

2023 ,,San Lorenzo” 42,- /0,75l

Rosso Conero D.O.C

Casa Umani Ronchi, Marken-Abruzzen

Vom gleichnamigen Weinberg San Lorenzo mit idealer Stid-Ausrichtung in der
Gemeinde Osima stammen die Montepulciono-Reben.

Mit einem strahlenden Rubinrot begrif3t der Wein schon im Glas, in der Nase
tolle fruchtige Noten von Sauerkirsche und Zwetschge, dazu feiner Duft von
Rosmarin. Ausgebaut im Eichenholzfass bringt er eine angenehme Wéarme
und Tiefe, im Abgang zeigt er samtig-seidige Tannine.

Frisches, puristisches Piemont fiur lauschige Sonnenabende.

... das kleine schnelle zum Schluss
Affogato al caffée 6,50

Alle Preise in Euro inkl. aktueller gultiger Mehrwertsteuer



